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Ansturm beim Schwyzer Siissmostqualitdtswettbewerb — hochwertige

] [
Séafte

Der sonnige und warme Sommer flihrte zu aromatischen Friichten und interessanten Stissmosten

(AFL/i). Beim Kantonalen Siissmostwettbewerb wurden Safte mit sehr guter Qualitat eingereicht. Nebst
einem Gold-Saft mit 18 Punkten wurden gleich 17 Safte mit 17 Punkten bewertet. Es wurden so viele
Sifte eingereicht wie seit vielen Jahren nicht mehr.

Fruchtig, aromatisch, vielféltig und langanhaltend im Geschmack, gehaltvoll. Dies sind Attribute eines
hochwertigen Stissmostes. Vergangenen Freitag wurden beim Schwyzer Slissmostqualitatswettbewerb
sage und schreibe 57 Safte degustiert, was 19 Safte mehr sind als im Vorjahr. Die drei Gewinner des
Wettbewerbs, welche alle drei einen Punktedurchschnitt von 17 Punkten (von maximal 18 Punkten)
erreicht haben, sind Bruno Betschart (Oberiberg), Martin Bisig (Siebnen) und Franz Ruhstaller (Wolle-
rau).

Doch ihre Séafte sind nicht die einzigen guten! Dieses Jahr war die Obstqualitat dank des warmen und
sonnigen Sommers besonders gut. Die Apfel waren extrem frith und beinahe alle miteinander reif. So
hatten die Mosterlnnen alle Hande voll zu tun. Die Safte der Saison 2022 sind mehrheitlich auf der
slsseren Seite. Die maximale Punktzahl von 18 Punkte bei einem Einzelsaft und somit ein Gold-Diplom
erreichte ein Saft von Werner Kenel (Arth). Gemass der Jury ist dieser Saft fruchtig im Geruch und Ge-
schmack, aromatisch, gehaltvoll, harmonisch und hat ein sehr gutes Zucker-Saure-Verhaltnis. Der Saft
war allerdings ausser Konkurrenz eingereicht worden, weshalb er nicht flr die Rangliste gewertet wurde.

Seit einigen Jahren kann jeder und jede beim Schwyzer Siissmostqualitatswettbewerb mit seinen eige-
nen Sissmosten mitmachen. Als selbstproduziert gilt der Saft, wenn er entweder aus eigenem QObst her-
gestellt wurde, selbst gepresst oder pasteurisiert wurde. Fiir den Wettbewerb zéhlt der Punktedurch-
schnitt von zwei verschiedenen Saften. Es dirfen jedoch auch weitere Safte ausser Konkurrenz zur Be-
wertung eingereicht werden. Fir jeden Saft erhalten die Teilnehmenden eine Jurybewertung und ein
Diplom, welches im Hofladen aufgehangt werden kann. Fir alle Safte, welche mindestens Bronze er-
reicht haben (15 Punkte), werden den Teilnehmenden ausserdem zur Auszeichnung der Produkte Qua-
litatssiegel Uberreicht.

Die Verantwortliche des Wettbewerbs, Kathrin von Arx vom Amt fir Landwirtschaft, freut sich vor allem
Uber das wachsende Interesse am Wettbewerb. Dieses Jahr haben 26 Personen am Wettbewerb teilge-
nommen. Von der Anzahl der Safte war sie regelrecht Uberrumpelt worden. Die grosse Teilnehmerzahl
schreibt sie vor allem dem grossartigen Obstjahr zu. Aber auch die Riickmeldungen der Jury, die Dip-
lome flir den Hofladen und Qualitatssiegel wiirden wohl ihren Teil zur Beliebtheit des Wettbewerbs und
der Qualitatssicherung beitragen.

Amt fir Landwirtschaft, Abteilung Beratung und Weiterbildung
Kathrin von Arx (055 415 79 26)

Auskunft am Montag, 21. November, zwischen 15 und 16 Uhr



Rangliste:
Anrede

Vorname

Nachname

Punktedurchschnitt Rang

Auszeichnung

Herr Bruno Betschart Oberiberg 17 1 Silber
Herr Martin Bisig Siebnen 17 1 Silber
Herr Franz Ruhstaller Wollerau 17 1 Silber
Herr Hugo Betschart Ried-Muotathal 16.5 2 Silber
Herr Josef Bingisser Pfaffikon 16.5 2 Silber
Herr Toni Diiggelin Siebnen 16.5 2 Silber
Herr Werner Kenel Arth 16.5 2 Silber
Herr Kari Laimbacher Rickenbach 16.5 2 Silber
Herr Lars Ruoss Siebnen 16.5 2 Silber
Frau Silvia Arnold Kiissnacht 16 3 Bronze
Frau Luise Bisig Siebnen 16 3 Bronze
Frau Nadine Busser Tuggen 16 3 Bronze
Herr Peter-Alois Deuber Galgenen 16 3 Bronze
Herr Lukas Jost Wangen 16 3 Bronze
Herr Beat Steinegger Altendorf 16 3 Bronze
Frau Marlen Gianella-Gwerder  Schwyz 15.5 4 Zertifikat
Herr Markus Blaser Ibach 15 5 Zertifikat
Fam. Luzia + Otmar Dettling-Sutter Lauerz 15 5 Zertifikat
Herr Paul Marty-Schelbert Arth 15 5 Zertifikat
Herr Pius Stucki Altendorf 15 5 Zertifikat
Herr Iwan Suter Muotathal 15 5 Zertifikat
Herr Alois Zimmermann Goldau 15 5 Zertifikat
Herr Martin Bruhin Wangen 14.5 6 Zertifikat
Herr Bruno Ott Ried 14.5 6 Zertifikat
Herr Pirmin Weber Altendorf 14.5 6 Zertifikat
Herr Marcel Weiss Zugerberg 14 7 Zertifikat
BBZ Pfaffikon Pius Husmann Pfaffikon 13.5 8




Erklarungen zu den Punkten und Auszeichnungen:

Fir die Einzelsafte werden nur ganze Punkte vergeben. Fiir die Rangliste zahlt der Durchschnitt von zwei Saften.

Punkte Einzelsaft

Punkte Rangliste

Gold 18 18-17.25
Silber 17 17.24-16.5
Bronze 16-15 16.49-15.75
Zertifikat 14 15.74-14




